
M i t t a g s - M e n ü  v o n  D i e n s t a g  b i s  F r e i t a g  a b  €  9 , 9 0 .  
F r a g e n  S i e  n a c h !  

Wochenkarte 
Aperitifs 

Manghini  –  Prosecco mit frisch pürierte Mango       0,1 ℓ € 5,50 
Himberini  – Prosecco mit frisch pürierte Himbeeren      0,1 ℓ € 5,50 
Holunderini – Prosecco mit Holunderblüten Sirup      0,1 ℓ € 5,50 
Hugo – Holunderblütensirup, Prosecco, Sodawasser, Minze e ghiaccio   0,1 ℓ € 6,90 
Sprizz – Aperol, Weißwein, Sodawasser e ghiaccio      0,1 ℓ € 5,90 
 

Glas FRANCIACORTA Cuvée Prestige Brut – Cà del Bosco – Lombardei   0,1 ℓ € 9,90 

 

Offene Weine 
 

Chardonnay Canapino Doc 2010 – Del Tufo – Piemonte  (13%) ¼ ℓ € 8,90 0,1 ℓ 4,50 
Pinot Grigio Doc 2010 Cant. Sociale Trento – Trentino (13%) ¼ ℓ € 7,90 0,1 ℓ 4,00 
Rosa dei Frati Doc 2010 – Cà dei Frati - Lombardia (12,5%)  ¼ ℓ € 9,90 0,1 ℓ 5,00 
Merlot Trentino Doc 2009 – Cantina Sociale Trento – Trentino (13%) ¼ ℓ € 8,90 0,1 ℓ 4,50 
Aliotto (60%Sangiovese+Cabernet) Igt 2007 – Podernovo – Toscana (14%) ¼ ℓ € 9,90 0,1 ℓ 5,00 

 

 

Vorspeisen und Suppe 
 

Parmigiana di Melanzane – Auberginen Auflauf     € 11,90 
Carpione di Merluzzo – Kabeljauwürfel süßsauer Eingelecht mit Gemüse, lauwarm serviert € 12,90 
Carpaccio von Kalbsfi let mit Mozzarella vom Gril l  und Rucola   € 13,90 
 

Petersi l ienwurzel Suppe mit Trüffel Crostoni        €  5,90 
 

Nudeln 
 

Schwarze Ravioli gefüllt mit Goldbrasse und Scampi in Hummer Sauce    € 12,90 
Spaghetti Aglio, Olio, Peperoncino, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Scampi  € 12,90 
Tagl iatel le  mit  Sals icc ia  Ragout und gehobeltem  Pecorino      € 11,90 
Hausgemachte  Tagl io l in i  mit  B ianchetto  Trüffel     € 15,90 

 

Fisch und Fleisch 
 

Seeteufel Medail lons  mit zitronengras -Rosapfeffer-Sauce    € 16,90 
Babysteinbutt im Ofen mit Salzkartoffeln oder Salat     € 17,90 
Zicklein aus dem Ofen mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse     € 16,90 

 

Nachspeisen und Käse 
 

Hausgemachte  Pastiera Napoletana mit Eierl ikör Sauce    €  6,40 
Hausgemachte  Cremino al caffé        €  6,40 
Hausgemachte    Weiße Schokolade-Bayerisch-Creme mit frische Früchte  €  5,90 
Hausgemachte  Crostata mit Aprikosen-Marmelade, Vanille-creme und Pinienkerne  €  5,90 
Gemischter Käse Tel ler mit verschiedener Marmelade    € 12,90 
 

Überraschungsmenü 4  Gänge ab zwei Personen,   pro Person  € 36,90 


